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Kartoffelauflauf

3(1) Schauen Sie das Video an und sortieren Sie die Ereignisse nach
ihrer Reihenfolge! (1-6)

Alles im Backofen bei 180°C backen bis er goldbraun ist!

Die Sahne mit dem Ei, Salz, Pfeffer und Muskat verrihren

Im Backofen bei 150 °C ca. 25 min. backen.

Kartoffeln schalen und in dinne Scheiben schneiden, in
eine Auflaufform schichten!

Kasescheiben darauf verteilen und ca. 15 min.

Die Mischung Uber die Kartoffeln geben.

=

Kartoffelauflauf

¢(2) Erganzen Sie die Liicken in sinnvoller Weise.
Die ganzen Eier mit dem Zucker cremig ruhren. 150 g Mehl mit dem
gesiebt darunter ruhren, und Zitronenschale dazu ruhren.
Teig in eine gefettete Springform (26 cm Durchmesser) flllen und mit den Mandelblattchen
gleichmalRig bestreuen. Bei Heil3luft 160 - 170 Grad ca. 30 backen.
Kuchen etwas auskuhlen lassen. Dann den Boden quer durchschneiden und mit der

, zu der man die 3 Becher Sahne mit dem Galetta-Pulver nach Vorschrift kraftig
verruhrt, bestreichen und die beiden Halften wieder
Selbstverstandlich kann man jede beliebige Geschmacksrichtung bei dem Pulver wahlen,

Schoko oder Frichte, aber die Variante ist die mit Vanillegeschmack.

i E Worter:

Minuten
zusammensetzen
Backpulver
Creme

Vanillezucker
g _J
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Rezepte und Passiv
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- lam Jdaus i greks ) 1. Eine Karotte wird geschnitten.
® BRI St puAd ibad. aT_th'tS.t@%ig- 2. Eier werden gekocht.

3. Ein Fisch wird gebraten.
c. JembghaipBes IAERych auf. () ! /Ird gebre
- d. Jemand kocht Eje 4. Ein Topf wird gespult.

() . . ;
e. Jem rgaéiigém%:ehn(d_ Tor ist%&l@_Handtuch wird aufgehangt.

f. Jemand backt einen Kuchen. (_) 6. Eine Orange wird geschalt.
g. Jemand schalt eine Orange. (_) 7. Kannen werden auf den Tisch gestellt.

h. Jemand stell Kannen auf den Tisch, (_) 8 Ein Kuchen wird gebacken.

E Aktiv E Passiv
Jemand spult einen Topf. Ein Topf wird gespult.
Jemand spult eine Tasse. Eine Tasse wird gespiilt.
Jemand spult ein Messer. Ein Messer wird gespiilt.
Jemand spult Topfe. Topfe werden gespiilt.
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¢(?) Fragespiel:
Fragen und antworten Sie reihum im Kurs. Wahlen Sie dabei
jeweils eine Moglichkeit aus.

waschen: ein Apfel - eine Birne - trauben
schalen: Karotten - Zwiebeln - eine Banane
kochen: Kartoffeln - Nudeln - Spaghetti
schneiden: Obst - GemlUse - Fleisch

braten: ein Fisch - eine Wurst - Koteletts
backen: eine Pizza - ein Kuchen - Platzchen
spulen: Geschirr - Besteck - Tépfe

- Was wird in deiner Kuche gewaschen?

- Da wird ein apfel gewaschen.

-Was wird in deiner Kiiche geschalt?

-Da werden Zwiebeln geschdlt.
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