
Angaben zu den Urhebern und Lizenzbedingungen der einzelnen Bestandteile dieses Dokuments finden Sie unter
https://www.tutory.de/entdecken/dokument/versuche-zum-geruchs-und-geschmackssinn-3

Name: Versuche zum Geruchs- und Geschmackssinn 21.08.2023

Brauchen wir die Nase zum Schmecken? (Gruppe 2)

Forschungsfrage
Wie kann der Geruchssinn die Wahrnehmung des Geschmacks beeinflussen?

1 Formuliere 3-4 Hypothesen zur Beantwortung der Forschungsfrage.

Hypothese 1:

Hypothese 2:

Hypothese 3:

Versuchsdurchführung
Material: Messer, Schneidebrett, Augenbinde, Nasenklammer
﻿
Verlasst den Raum. Gruppe 1 verbindet euch die Augen und setzt euch Nasenklam-
mern auf. Anschließend werdet ihr zurück in den Raum geführt und bekommt essen
in den Mund geführt. Sagt laut, was ihr denkt, was ihr esst und eine Person aus Grup-
pe 2 notiert, was ihr geraten habt und was richtig ist.
﻿
﻿
﻿

2 Lies den Informationstext zur Versuchsdurchführung und führe den Versuch zur Über-
prüfung der Hypothesen durch.
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3 ​ Notiere in der Tabelle, welche Lebensmittel korrekt erkannt wurden und was stattdes-
sen geraten wurde.

​ Beschreibe weitere Beobachtungen.

4 Erkläre deine Beobachtungen und markiere dann in Aufgabe 1, welche Hypothesen be-
stätigt und welche widerlegt werden konnten.

Nummer wahrgenommener Geschmack Obst/ Gemüse

1 ​ ​

2 ​ ​

3 ​ ​

4 ​ ​
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